
የማቀዝቀዣ መዝገብ (Amharic Cooling Log )  
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ለጊዜ/የሙቀት መጠን ቀጥጥር ለደህንነት (TCS) ምግቦች ጠቅላላ የማቀዝቀዣ ጊዜ ከ6 ሰዐታት መብለጥ የለበትም።

TCS ምግቦች ከ135 °F ወደ 70 °F በ2 ሰዐታት ውስጥ እና ከ70 °F ወደ 41 °F በቀረው 4 ሰዐታት ውስጥ መቀዝቀዝ አለባቸው።

135°F - 70°F በ2 

ሰዐታት ውስጥ
70°F - 41°F በ4 ሰዐታት ውስጥ

1-Jun ሩዝ 192°፣ 167°፣ 151°
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አያስፈልግም
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S.N.     
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አያስፈልግም

የማቅዝቀዣመንገዶች፡ የበረዶ እጠበት አይስ ዋንዶች የብረት ማስቀመጫዎች ማማሰል ምግብ ጥልቀት በሌለውመጥበሻዎች ምግብ ላይ በረዶ መጨመር

ለምክንያታዊ አመቺነቶች ወይም ለአማራጭ ቅርጸቶች እባክዎን የጤና ክፍሉን በ 612-673-2301 ወይም በኢሜይል health@minneapolismn.gov 
ያግኙ። መስማት የተሳናቸው ወይምመስማት የሚከብዳቸው ሰዎች ወደ 311 በ 612-673-3000  ለመደወል የዝውውር አገልግሎት መጠቀም ይችላሉ። የ
TTY ተጠቃሚቸው በ612-673-2157 ወይም 612-673-2626 መደወል ይችላሉ።
Para asistencia 612-673-2700, Rau kev pab 612-673-2800, Hadii aad Caawimaad u baahantahay 612-673-3500. www.minneapolismn.gov/foodsafety

የTCS ምግብ የሙቀትመጠኖችን ከ2 
ሰዐት ገደብ በፊት እና ከ6 ሰዐት ገደብ

በፊት ያረጋግጡ።

TCS ምግቦች ወደ 165°F ዳግም ሊሞቁ
የሚችሉት ዳግምማሞቁ ከ2 ሰዐታት በፊት

ከተደረገ ብቻ ነው።

ከ2 ሰዐታት በኋላ፣ ወደ 70°F ያልቀዘቀዙ TCS ምግቦች
ከተከላካይ ቅርጽ ፈጣሪ ባክቴሪያ የሚመጡምግብ ወለድ

በሽታን ለመከላከል መወገድ አለባቸው።

በ6 ሰዐታት ውስጥ ወደ 41°F 
ወይም ከዚያ በታች ያልቀዘቀዙ

TCS ምግቦች ምግብ ወለድ
በሽታን ለመከላከል መወገድ


